
MENU



Coppa Michelangelo  
Sinfonia Carraia, Yogurt con Nutella	 10

Coppa La Loggia  
Fragola, Limone, Mango	 10 
Strawbery, Lemon, Mango

Coppa Poggi  
Cioccolato, Crema, Pistacchio	 10 
Chocolate, Custard, Pistachio

Coppa David  
Crema e Amarene	 10 
Custard and black cherries

10

DESSERTS

Crema, arachide salata, cioccolato, yogurt e Nutella, Sinfonia Carraia (crema 
variegata con salsa d’arancia fondente), limone, pistacchio, fragola, mango 
 
Custard, salted peanut, chocolate, yogurt and Nutella, Sinfonia Carraia 
(custard variegated with orange sauce and dark chocolate), lemon, pistachio, 
strawberry, mango

COMPONI LA TUA COPPA - CREATE YOUR CUP  
MAX 4 GUSTI - MAX 4 FLAVOURS

ICE CREAM “LA CARRAIA”

IL GELATO

Soufflé al cioccolato caldo con gelato alla crema (preparazione: 20 min.)	 14 
Warm chocolate soufflé with custard ice cream (20 minutes)

Il nostro dolce alle carote	 10 
Carrot cake

Tiramisù 	 8 

Semifreddo al pistacchio 	 12

Pistachio semifreddo	

Tortino di mele con crema all’inglese 	 8

Apple pie with cream

Cannolo scomposto alla siciliana 	 10

Sicilian cannoli deconstructed

Ananas al naturale 	 10	
Pineapple

Fragole con frutti di bosco 	 12

Strawberries and red fruits

CON L’AGGIUNTA DI PANNA MONTATA O GELATO 	 +3

with ice-cream or whipped cream



CAFFETTERIA & DIGESTIVI

VINI DA DESSERT

CAFFETTERIA DIGESTIVI

Roner Bianca	 5

Roner Gold		  6

Acquavite Prugne	 6	
	

Marc de Champagne Moët Chandon 	 10

Moscato		  8

Nebbiolo da Barolo	  8

Riserva 10 anni 	 11

Barbera Non Filtrata 	 11

Barbera Riserva Millesimata 2006 	 16

Moscato Riserva Millesimata 2008 	 16

Grappa Riserva Ducale Oro	 10 Grappa di Brunello  
Riserva Poggio alle Mura	 10

GRAPPE	

ACQUAVITE DI CHAMPAGNE

La grappa è un’acquavite di vinaccia, ricavata da uve prodotte e vinificate in Italia. 
Grappa is an alcoholic beverage: a fragrant, grape-based pomace brandy of Italian origin.

ANTICA DISTILLERIA D’ALTAVILLA

RUFFINO BANFI

Caffè espresso, macchiato  
o decaffeinato	 4

Caffè d’orzo		 5

Caffè al Ginseng	 6

Caffè corretto	 5

Caffè americano	 6

Caffè americano decaffeinato	 6

Caffè doppio	 8

Caffè con panna	 6

Caffè shakerato	 8

Cappuccino	 	 6

Latte Macchiato	 6

Cioccolata calda	 7

Cioccolata calda con panna	 8

Camomilla 		  6

Tè caldo e infusi	 6

Moscato d’asti Sciandor	 8 

 

Vin Santo DOC Fattoria del Cerro	 9 

 

Florus Moscadello di Montalcino Banfi	 10

Limoncello	 	 5

Sambuca Molinari	 5

Mirto Silvio Carta	 7

Amaro Lucano	 5

Amaro Montenegro	 5

Amaro del capo	 5

Jägermeister	 5

Amaro Ruffino	 6

Braulio	 	 6

Fernet Branca	 5

Branca Menta	 5

Braulio Riserva Millesimata	 8

Jefferson		  6

Disaronno	 	 6

Baileys		  6

China Clementi	 7

Amaro Tonico Sarandrea	 6

ALLERGENI – ALLERGENES

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze 
allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina non si possono escludere contaminazioni crociate. 
Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

 
The client is asked to inform the staff of the need to consume foods without certain allergenic subastances before ordering. 
During cooking, cross - contamination can not be ruled out. Therefore our dishes may contain the following allergenic 
substances according to EU Reg. 1169/11



El Jimador 		  8

Mi Campo bianca 	 10

Patron Silver 	 12

Volcan bianca 	 14

Patron Reposado 	 14

TEQUILA
La Tequila è un distillato originario del Messico, ottenuto dalla fermentazione  
e successiva distillazione dell’agave blu. 
Tequila is a typical Mexican distilled beverage made from the blue agave plant.

Samalens VSOP	 15

Marquis de Montesquiou Extra Old AOC	 16

Castarède bas Armagnac Napoleon	 15

ARMAGNAC
L’armagnac è un distillato francese di vino a denominazione di origine controllata 
prodotto nella regione storica della Guascogna. 
Armagnac is a distinctive kind of brandy produced in the Armagnac region in Gascony, 
southwest France. It is distilled from wine.

Famille Dupont Pays d’auge 	 12

Drouin Pays d’auge ris.	 14

CALVADOS
Il Calvados è un’acquavite a denominazione di origine di sidro di mela,  
prodotto in Normandia, in Francia. 
Calvados is a brandy made from apple. It’s  from Normandy in France.

Daniel Boujou Napoleon 15 anni	 15

Augier Savage 	 15 

Martell XO 		  38

COGNAC
Il cognac è una varietà di brandy che prende il nome della zona del Cognac, Francia.  
È ricavato dalla distillazione di vino bianco. 
Cognac is a variety of brandy named after the commune of Cognac, France. It is produced 
in the surrounding wine-growing region.

Diplomatico Reserva Exclusiva 	 12

Casa del Rum n.3, 50% vol.  
(Guatemala, Nicaragua, Rep. Dom.) 	 10

Casa del Rum n. 5, 45% vol.  
(Rep. Dominicana, Panama, Barbados) 	 12

Casa del Rum n. 2, 65% vol.  
(Barbados Overproof – Foursquare 8 y.o.)	 14

Hampden Estate, 60% vol.	 15

Zacapa 23 Años 	 15

Bally Piramide 7 Años 	 16

Eminente Reserva 7 Años 	 16

Appleton 21 Años 	 25

Zacapa XO Centenario 25 Años 	 22

Zacapa Reserva Limitada Solera  
Gran Reserva 2015 	 50

RUM

Il Rum è l’acquavite ottenuta dalla distillazione della melassa della canna da zucchero 
o del suo succo. 
Rum is a liquor made by fermenting then distilling sugarcane molasses or sugarcane juice.

Vecchia Romagna Nera 	 8

Stock Gran Riserva 20 anni	 15

BRANDY

Brandy è il nome generico dell’acquavite ricavata dalla distillazione del vino,  
dopo un periodo di invecchiamento in botte. 
Brandy is a liquor produced by distilling wine, after an aging period in barrel.

Il Calvados è un’acquavite a denominazione di origine di sidro di mela,  
prodotto in Normandia, in Francia. 
Calvados is a brandy made from apple. It’s  from Normandy in France.



WHISKY

Il Whisky è un distillato ottenuto dalla fermentazione e successiva distillazione  
di vari cereali, maturato in botti di legno (generalmente in rovere). Alcuni cereali, 
spesso l’orzo, vengono fatti germinare e trasformati in malto. 
Whisky is a type of distilled alcoholic beverage made from fermented grain mash.  
It is typically aged in wooden casks

J. Walker Red Label 	 7

J. Walker gold Label reserve 	 14

Ballantines 30 Y.O. 	 73

Chivas regal 25 Y.O. 	 58

SCOTCH BLENDED WHISKY

Craggmore 12 Y.O. 	 13

Aberlour Grado pieno: 60,9% 	 14

The Macallan 12 Y.O Double Cask 	 18

SINGLE MALT WHISKY – SPYSIDE

Talisker 10 Y.O. 	 12

Talisker Storm   	 14

Highland Park 12 Y.O.	 16

Talisker Port Ruighe	 16

Talisker 57° North 	 30

HIGHLANDS

Laphroaig 10 Y.O. 	 12

Laphroaig Quarter Cask 	 15

Port Askaig 		  18

Caolila 12 Y.O. 	 14

Caolila Moch 	 18

Caolila 18 Y.O.	 33

Lagavulin Distiller Edition 	 43

ISLANDS
Nikka from Barrel 	 16

Hibiki	  	 18

WHISKY GIAPPONESI

Marker’s Mark 	 12

High west bourbon 	 12

Knob Creek Original 	 14

Knob Creek RYE 	 15

Bulleit Bourbon 	 15

Basil Hayden 	 17

WHISKY AMERICANI & BOURBON

Jameson 		  9

Waterford Single farm Broomlands 1.1 	 15

IRISH WHISKEY



Wyborova Exquisite 	 15

VKA bio 		  15

David 		  15

Belvedere 		  15

Kouffman soft 	 15

Beluga 		  15

Grey Goose		  15

Imperia 		  16

VODKA

La vodka è un distillato tipico dell’Europa orientale, ottenuto dalla fermentazione  
di cereali vari o patate. 
Vodka is an alcoholic beverage, typical of the Eastern Europe, obtained from  
the fermentation and distillation of cereals or potatoes

Star of Bombay   	  14

Tanqueray ten    	 15

Hendrick’s   		  16

Bordiga Premium Rosa    	 16

Ten Jaku    		  17

Roku    		  17

Peter in Florence    	 17

Mombasa Club    	 18

Gin Mare    		  19

J rose Manara   	  19

Hapusa    		  19

Portofino    		  20

Vallombrosa    	 20

Inghilterra

Inghilterra

Scozia

Italia

Giappone

Giappone

Italia

Inghilterra

Spagna

Italia

Himalaya

Italia

Italia

GIN

Il Gin è ottenuto per ridistillazione di un fermentato ricavato solitamente dai cereali. 
Le bacche di ginepro ne caratterizzano profumo e gusto. 
Gin is obtained by re-distillation of fermented products, usually obtained from grains. 
Juniper berries characterized the scent and taste.

TUTTI I GIN E LE VODKE POSSONO ESSERE SERVITI CON ACQUA TONICA SELEZIONATA

ALL OUR GIN AND VODKA CAN BE SERVED WITH SELECTED TONIC WATER



RISTORANTELALOGGIA.IT 
CAFFÈ RISTORANTE “LA LOGGIA”

PIAZZALE MICHELANGELO 1 - 50125 (FI)
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